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Sauce Bearnaise


          Reduction composee d’echalotes hachees , d’une mignonette de poivre , d’estragon , de vinaigre blanc  et reduire presqu’a sec .                                                      Avoir du beurre clarifie  pret a l’emploi .                                                             Finition : monter la sauce comme une hollandaise  , avec des jaunes d’oeufs dans la reduction tiede  , puis incorporer le beurre clarifie tiede .                                        Passer la sauce a l’etamine et ajouter de l’estragon cerfeuil et persil frais haches . 

                                                                                                                                                                   Sauce Choron                                                                        Sauce Bearnaise tomatee avec concentre ou concasse .                                                             

Sauce Moutarde                                                                                                Sauce Hollandaise + moutarde .                                                                                                                                                                                                                                 

Sauce Mousseline ou Mousseuse                                                                 --surtout pour les asperges--  Sauce Hollandaise + creme fouettee .                                                                                                                                                                                              

Sauce Noisette                                                                                                  Sauce Hollandaise + beurre Noisette  .
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